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Toutes les régions italiennes étant
représentées au salon, j'en ai inévi-
tablement ramené un panier, trés
sélectif il est vrai, de coups de
cceur. Commengons par le Nord,
avec le Piémont. Un nouveau
domaine y est né en 2002 &
Monferrato des ceuvres d’un jeune
couple passionné : la Tenuta Grillo,
17 ha en production. 2003 est leur
premier millésime avec des vins
dune forte personnalité, a I'anti-
these des vins technologiques.
Baccabianca, 100% cortese, est un
blanc au nez d’herbes séches, de
miel et de fruits secs avec une
bouche dense, droite et profonde,
issu d’une macération de 40 jours
ce qui lui apporte de la tannicité;
longue finale sur la fraicheur.
Fermeté et verticalité pour le

Pecoranera, un assemblage inhabi-
tuel de merlot, freisa, barbera et

dolcetto : nez d'encre et fruits noirs
frais, bouche concentrée, 14°5
d'alcool et important extrait sec.
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