Novembre 2005 - A Tavola

In Cantina

A cura di Gloria Ceresa - Luca Bandirali Presidente Ais Lombardia

Una Galoppata tra le novità e le conferme del panorama italiano del buon bere:

ecco le bottiglie da stappare questo mese.
PECORANERA 2003 - Doc Monferrato

Vino a base di Freisa con aggiunte di Barbera, Dolcetto e Merlot. Ha colore rubino cupo molto concentrato e all’olfatto è intenso, di ottima complessità con nuance minerali e fruttate. In bocca è morbido, avvolgente e con una percettibile acidità unita a una piacevole astringenza. Ottimo con le carni stufate e brasate.

Gradazione: 14,5

Temperatura di servizio 16-18°

Numero bottiglie prodotte 15000

